ANTIPASTY

Le nostre specialita:

1444, nel ricordo del mimco[o, clui operato da San Bernardino da Siena
La bella stagione (cmjoaccio di zucchine e cﬁam}oignon con ju[ierme di
caciotta e yinoﬁ)

‘.Mi[fefog[ie di verdure gn’g(iate con pancetta croccante e aceto balsamico

Prosciutto di Norcia e pere

Antipasti fredlﬂ’

Insalata di radicchio , arance e yinofi con aceto balsamico V'
‘Ricotta fresca con scorze di arancio, noci e miele

Cocottina di ceci e czjoo[(a rossa di Cannara con sfog[ie di carasau V

Tipic
T ag[iere di norcinerie ( salumi e formaggi) con mostarda di fmtta

Tavolozza di formaggi del territorio con confettum ¢ miele V



Antipasti caldi
Bruschetta al ciascolo e mostarda

Caciotta al cartoccio con fungﬁi del sottobosco

Tipict
‘Uovo str: qpazzato a[ mrtufo

Barﬁazza scottata con sa[w’a e aceto su Eruscﬁetta

PRIMT PIAT T

Le nostre syecia(itd

Nord, nord, nord ( gnoccﬁi gorgonzofa e salmone aﬁ(umicato)
T rofie al Trancio e ["Uva gacmcetta, porcini e ricotta)

T roﬁ’e al pesto di sedano nero di Trevi e mandorle

Ravioli alla crema di latte e germog[i selvatici

Ravioli Roccaranne ( pesto di yistaccﬁi)



Ravioli mantecati con zcyj[emno, gucmciaﬁz croccante e asparagi

5.0 (Farro, fungﬁi, tartufo, formaggio}

Piatti tipici

Ciriole alla ternana 7
Ciriole al mrtufo AV
tag[iate((e alle fcwe e pecorino

Gnocchi al ragu di pecora

Piatti classci

T ag[aiete[[e ai porcini

Ravioli di zucca con zaﬁémno e amaretti sbriciolati
Gnocchi di _patate con syeclé, }Jacﬁino e rucola

Gnocchi gorgonzofa e pere

Vellutata di Joorcim’ Y

Vellutata di broccoli con jufienne di salomone qjj(umicato
Polenta al mgu di fungﬁi misti e salsiccia sbricilata

Zuppa di legumi




SECONDI PIATT1

Le nostre s’pecia(itd
Braciola di cinta senese alle mele ¢ zenzero
Trota alla Valnerina (erbette del territorio)

Padellaccia del fungaro(o

In pietra ollare

T agﬁam di manzo al rosmarino e sale rosa
T ag[iata di manzo al tartufo

T ag[iata di manzo ai }aorcini

Bistecca di vitellone

Scottadito di agne[fo con lardo di Colonnata

grig[iata mista

Al piatto
Arrosticini di pecora alla grig(ia

salsicce alla piastra

Petto di tacchino alla diavola con olive taggiascﬁe e capperi
Straccetti di vitello ai fungﬁi

straccetti di vitello al radicchio e aceto balsamico

Lumacﬁe a[ sugo yiccante

Straccetti di manzo rucola e grana




Al forno

Trota al tm‘tufo
Trota ai Joorcim’ in cartoccio

Pane del }oe(fegm’no
CONTORN1

Tipici
Scafam della Valnerina ( fave, czjoo(ﬁe e mentuccia)
Scafam umbra ( fave, }aomoc[ori,f pancetta e mentuccia stufate)

Cicoria mjoassata \Y

Classici
Verdure in }mste[[a R
Anelli di cipolla in tempura YV
Patate al forno Y
Patate fritte d
Broccoli e alici

Verdure gn’g [iate e

Insalata mista V




DESSERT

Le nostre syecia(itd:
ge[ato artigiana[e @usti: secondo ['estro dello Cﬁqﬂ

Crejoes mele e zenzero con crema cﬁcmti[fy

1444 bis, nel ricordo del miracolo, qui operato, da San Bernardino da Siena

Noi soli (omaggio allamore)

Q"ipico
Frittelle di mele

‘Biscotteria secca

Classici

Tortino al cioccolato
Scom}aosm di mi(ﬁefog(ie con crema }msticcem € scagﬁe di cioccolato
Crema catalana

Creyes alla giamfuia




E' importante sapere che...
La gran parte dei nostri Joroc{om’ _provengono - ogni clua[’vol’ta ]oossiﬁil’e - da ﬁ’ﬁ’em
corta (km o).
Le carni, 1 formaggi e g[i insaccati, sono di allevamento e }orod’uzione locale.
Loolio di oliva é que(fa extravergine locale (D.0.P. - 1.G.T. - D.0.C.G. - D.O.C.).

9 vini della casa e molti di que((i in Eottig[ia sono di om’gine regiona&z, Jorovenienti
da cantine appositamente selezionate. Le cotture sono rigorosamente espresse Qfatte
sul momento), e _per i preparati (es. sugﬁi a (unga cottura) }ariviibgiamo basse
temperature per conservare al massimo (g[i aromi.

7 nostri yrodotti artigianaﬁ’ goaste frescﬁe, sugﬁi, etc..) vengono
conservati a basse temperature, attraverso il metodo dellabbattitura cost come

richiesto dal }orotocoffo HACCP).

LEGENDA

Vegetariano

V Vegcmo



